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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES DEL CONTRACTE DEL
SERVEI DE MENJADOR EXTERN DE TECSAL,S.A.
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1. Objecte i durada del contracte

El present plec de condicions té com a objecte la contractacié del servei de menjador extern de
Tecsal, S.A.

Aqguest servei consisteix en:

- Servei de catering tots els dies que el centre especial de treball i el centre ocupacional tinguin
activitat laboral

- Transport i lliurament del menjar en contenidor isotermic.

- Lliurament de tot el material del servei reutilitzable (safates, rasares de servei, cullerots,
forquilles, ganivets, culleres, parament de postres, gots, tovallons de paper, moble cambrera per
deixar les safates, gerres d’aigua, i tot el parament necessari per donar el servei diari)

- Recollida de deixalleria i material tant el parament com les deixalles del servei

El contracte és per al perfode comprés des de I'1 de gener de I'any 2023 fins al 31 de desembre
de 'any 2023. Es podra pactar prorroga d’ un any.

No procedeix la divisié en lots, ja que la realitzacié independent de les diverses prestacions que
formen I'objecte del contracte implicaria una pérdua d’eficiencia en comparacio a la prestacié del
servei sense divisid en lots.

2. Caracteristiques generals d’execucié del servei

Amb caracter general, I'empresa adjudicataria haura de complir la normativa higiénica i sanitaria
en quant a 'elaboracié, manipulacid i trasllat dels aliments. Sera d’aplicacié la normativa sanitaria
vigent.

Les fonts d’abastament hauran de ser comprovades per assegurar la pulcritud en I'obtencié dels
aliments que li subministri el seu proveidor. A aquestes efectes, interessa que I'empresa disposi
d’un sistema d’homologacié de proveidors.

'adjudicatari del contracte haura de servir productes directament a Tecsal,S.A. havent-se de fer
els lliuraments dels articles en el volum i periodicitat que resulti necessari en cada moment,
adaptant-se a les condicions de lloc de lliurament i horari que tingui establert per Tecsal,S.A.

La descarrega, el lliurament i 'emmagatzematge o diposit en el centre, I’'haura de fer el personal
de I'empresa adjudicataria, seguint les instruccions de Tecsal,S.A.
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Al lliurament dels articles aliments/ments subministrats per I'adjudicataria, es presentara la
corresponent diligencia de la seva recepcid, que podra fer-se constar en el mateix albara de
lliurament.

Quan els articles objecte de subministrament no es trobin en perfectes condicions per a ser
lliurats, seran retornats a I'adjudicatari del contracte per tal de que siguin reparats els defectes o
es procedeixi a un nou subministrament.

Els terminis de garantia dels aliments seran els corresponents a la caducitat establerta en cada
producte, tant si es tracta d’aliments periples o com d’aliments de dilatada conservacié temporal.

L'adjudicatari haura de dissenyar uns mends, fixant les quantitats, varietat i pes dels articles
alimentaris necessaris, tenint en compte les caracteristiques nutricionals i garanties higiéniques i
sanitaries dels aliments. L’adjudicatari haura de fer arribar a Tecsal,S.A. els menus proposats pel
mes seglient, per tal de poder informar a les families, si fos necessari.

La resta d’especificitats queden regulades en la clausula seglient d’ambit alimentari.

2.1 Material necessari pel servei

La dotacié del mobiliari basic del menjador (taules, cadires, calefaccid, WC, penja robes..) va a
carrec de Tecsal,S.A.

'adjudicatari aportara una dotacié d'electrodomeéstics necessaris per a dur a terme
correctament el servei.

La dotacié del material considerat de vaixella (coberts, safates, autoservei, gots, gerres, ....) per a
dur a terme correctament el servei anira a carrec de I'adjudicatari, que aportara preferentment
material nou.

3. Ambit alimentari

3.1.Menus

La confecciéd i control dels menus es realitzara d’acord amb les recomanacions
nutricionals que es donen des dels organismes oficials de salut publica, tenint en compte
les necessitats dels usuaris. En el suposit que I'administracié contractant, per motius
d’interés public i per garantir la tranquil-litat dels usuaris pel que fa a la seva salut,
consideri adient proposar la retirada d’algun aliment en els menus, I'adjudicatari
assumira la proposta garantint en tot moment I'equilibri nutricional.
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Per a la confeccid dels apats, 'empresa utilitzara la base de la dieta mediterrania
preferentment amb productes de proximitat, i temporada i, si escau utilitzara aliments
ecologics, complint la normativa especifica (oli d'oliva, al-lergies i intolerancies
alimentaries...) i d’acord amb les recomanacions del Departament de Salut de la
Generalitat.

El pla de mends per a cada any, es dividira, com a minim, en dues temporades, que
corresponen a tardor/hivern i primavera/estiu. Aixi mateix, pel que fa a la periodicitat
mensual, els menus es podran repetir com a minim cada cinc setmanes.

Cada menu estara compost per un primer plat, un segon amb acompanyament, postres,
pa i beguda.

S’hauran de preveure menus especials per casos especifics, com les indisposicions
esporadiques, i per altres casos medics, sempre prévia presentacio per part de I'afectat
de certificat medic, com al-lergies, diabetis i intolerancies alimentaries.

Es respectaran els costums culturals, sempre i quan no entrin en contradiccié amb les
necessitats nutricionals.

3.2. Control de qualitat dels aliments

Els adjudicataris hauran de dur, com a minim, els controls de qualitat que determini la
legislacié vigent en tot el procés d’elaboracié del menjar fins al seu consum al centre,
aplicant per a tal fi els esforgos humans i materials necessaris per a garantir un bon servei.

Els adjudicataris hauran de presentar a Tecsal, S.A. una memoria explicativa dels
mecanismes de control de qualitat que utilitzaran.

4. Obligacions dels adjudicataris

Disposar de sistema de localitzacié via telefonica de manera permanent durant la duracié de la
prestacio del servei.

Permetre que es pugui inspeccionar en qualsevol moment I'estat de conservacié de les
instal-lacions i forma de presentacié del servei per part de la direcci6 del centre.
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5. Seguiment

Tecsal, S.A. designara responsable o responsables pel control i seguiment del servei d’acord amb
aquest plec de condicions. Sera I'adjudicatari el que haura de realitzar les correccions pertinents
a efectes de I'adequada prestacio del servei.

6. Organitzacio del servei

Al mati Tecsal,S.A., enviara via correu electronic, el nimero de menus que vol que 'empresa
adjudicataria porti el mateix dia.

'empresa adjudicataria portara els menus a I’hora indicada per Tecsal, S.A., i tornara a buscar els
estris més tard.

7. Personal del servei

El personal de servei mantindra sempre un tracte correcte amb els treballadors de Tecsal,S.A.

Tot el personal i també aquell que participi en I'elaboracié i/o manipulacié dels mends ha de
posseir la formacié necessaria que marca la legislacié vigent i complir les normes d’higiene
establertes. Aixi mateix, haura d’ajustar-se a la normativa vigent en materia de Prevencio de
Riscos Laborals.

8. Previsi6 d’accidents

El contractista prendra totes les precaucions necessaries per evitar accidents i perjudicis de tot
ordre. Sera responsable d’aquests accidents i perjudicis, i s’ha d’atenir en aquesta materia a la
legislacio vigent. Els adjudicataris son els Unics responsables dels danys o perjudicis ocasionats a
béns o persones terceres amb motiu dels serveis contractats.

En previsié de possibles danys a tercers, el contractista haura de comptar amb una asseguranca
vigent de responsabilitat civil general, que cobreixi tots els possibles accidents i danys produits a
tercers.

Import minim de cada risc:
Capital assegurat per sinistre: 300.000,00 €

Capital assegurat per victima: 60.000 €
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9. Estudi econdmic de I'oferta / Preus unitaris

L'oferta constara d’un desglossament economic justificatiu de tots els preus.

Aquests preus unitaris hauran de servir per realitzar possibles modificacions i/o ampliacions de
contracte.

Pressupost maxim anual: 49.149'75 € + VA
Pressupost maxim anual més prorroga: 98.299,50 € + IVA
Preu unitari maxim de I'oferta: Preu del menu per comensal i dia :

3,55 € + IVA 10% = 3,55€ + 0,36€ = 3,91€ (IVA inclds)

10. Mesa de contractacié

La mesa de contractacio estara formada pel Conseller delegat i la Cap d’administracié.

La mesa es reunira el dia 24 de Novembre 2022 a les 12:00h.

Director de Produccié




